BARLAUCHEMPFEHLUNGEN

Barlauch-Creme-Suppe 7,50 €

mit Halloumi-Kése und Pinienkernen

Raucherlachs-Kartoffelpuffer 11,50 €

mit Créme Fraiche, Barlauch-Ol und Blattsalat

Hausgemachte Gnocchi 15,50 €
mit hausgemachtem Barlauch-Pesto, Cherrytomaten und Grana

Padano

Schweinsmedaillons 24,90 €

feiner Lungenbraten aus dem Schwarzatal, in Barlauch-Kruste, mit
hausgemachten Kroketten, Erbsen und Sauce Béarnaise

Barlauch Risotto 19,90 €

mit Garnelen, frischen Erdbeeren und Zitronenschaum

Zitronensorbet 6,90 €

mit Prosecco
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SUPPE

Laxenburger Suppentopf 8,50
hausgemachte Rindsbriihe, mit Rindfleisch, Gemuse
und Nudeln

Frittatensuppe 5,50
mit hausgemachten Frittaten

VORSPEISE
Beef Tartar 8og 13,90
vom Weiderind aus dem Schwarzatal, 1508 19,90

Hausbrot, Butter, Krencreme, gebeiztes
Eigelb und Schnittlauch Ol

Gebackenes Kalbshirn 14,50

mit Joghurtdressing, Spinat, Zwiebeln und Zitrone
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Hiihnerschnitzel DINO 9,90
gebackenes Hihnerschnitzel (100g),
mit Kartoffelsalat

Piratenteller 9,90
gebackene Zanderfilet-Taler (100g), mit
Pommes und Haus-Dip

Pasta Bolognesc 8,90
100% 06sterreichisches Rindfleisch,
Tagliatelle
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Laxenburger Schupfis 7-90
gebackene Schupfnudeln mit Knoblauch-Dip
SALATE BEILAGEN & EXTRAS
111 15,90
Steirischer Backhendlsalat 59 450 Kartoffelsalat
zarte Hendlbrust-Streifen in sterischer Panade, mit
Kartoffel- und Vogerlsalat, Tomaten, Kiirbiskernen 490 Brat-, Salz-, oder
und Krbiskernol Petersilkartoffeln
Griechischer Bauernsalat 15,90 5,50 Pommes Frittes
mlt_Feta, Gu_rkenj-Tomaten, Oliven, ngrlka, Roten 4,50 Griiner Salat
Zwiebeln. Olivendl und Aceto Balsamico
4,90 Gemischter Salat
Zitronella Salat 16,50
_ _ _ ) _ 3,50 Hausbrot
mit gegrilltem Ziegenkéase, Orangen, Grapefruit,
Datteln, Karamell-Walnlissen, Blattsalat und L,50 Preiselbeeren
Hausdressing Kiirbiskernol
Garnelen Salat NEU 18,50 1,00 Ketchup, Mayonnaise,
mit Babyspinat, Eisbergsalat, Radicchio, Senf
Cherrytomaten, Knoblauch, Chilli, Croutons und
Grana Padano 1,50 Beilagentausch
Lidia’s Entenbrustsalat 18,50
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Barbarie-Entenbrust, auf knackigem
Blattsalat, mit Feta, Karamell-
Walnussen, Orangen und Hausdressing
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FISCH

Zanderfilet 22,50

natur, aus der Pfanne mit Spinat, Petersilkartoffeln,
Krauterbutter und Zitronenschaum

Forelle Miillerin 21,50
mit Petersilkartoffeln und Mandeln

FLEISCHGERICHTE

Original Wiener Schnitzel 26,90

Kalbskarree aus dem Schwarzatal, im Butterschmalz
goldbraun paniert, mit Petersilkartoffeln,
Preiselbeeren und Zitrone

Schweins Wiener Schnitzel 16,90
mit Kartoffelsalat

Wiener Backhendl 16,50

ausgeloste Hihneroberkeulen, mit Erdapfel-
Vogerlsalat

Alt-Wiener Zwiebelrostbraten 21,50

vom 6sterreichischen Jungstier, gediinstet, mit
Zwiebelsauce, Rostzwiebel und Bratkartoffeln

VEGETARISCH

Hausgemachte Schlutzkrapfen NEU 1550

geflllt mit Feta und Spinat, mit Buttersauce, Rucola
und Grana Padano

Tagliatelle “Genovese” NEU 14,50

mit hausgemachtem Pesto, Cherry Tomaten und
Grana Padano (optional)
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Filetto “Don Luigi” 21,50

gebackenes, gerolltes Schweins-
Schnitzel mit Mozzarella und Schinken
gefullt, serviert mit Haus-Pommes und
Knoblauchsauce

Geschmorte Rindswangerl 24.90

mit KartoffelpUree, Salzgemise und
Thymian-Jus

Hiihnerfilet “Sissy” 18,90
natur, mit Gemuserisotto und Jus

Laxenburger 16,90

Geschnetzeltes NEU

nach eigener Originalrezeptur,
mit Schweinefleisch, Kartoffelrosti
und Preiselbeeren
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Schweinsmedaillons 24,90

feiner Lungenbraten aus dem
Schwarzatal, in Barlauch-Kruste, mit
Kroketten, Erbsen und Sauce Béarnaise




RESTAURANT

wrgerhlf

EIGMER'S FAMILIENTRADITON SEIT 1987

4 GANGE MENU

cené

Beef Tartar

vom Weiderind aus dem Schwarzatal, Hausbrot,
Butter, Krencreme, gebeiztes Eigelb und Schnittlauch
ol

F rittatensuppe

hausgemachte Rindsbriihe mit ebensolchen Frittaten

Original Wiener Schnitzel

Kalbskarree aus dem Schwarzatal, im Butterschmalz
goldbraun paniert, mit Petersilkartoffeln,
Preiselbeeren und Zitrone

Sacherschnitte

Laxenburgerhof

serviert mit Schlagobers

89,90 fiir 2 Personen

119,90 inkl. Flasche Wein nach Wahl

Jetzt bestellen und bis zu 20,00 sparen
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Geniel3en sie werktags
von 15.00 - 18.00 Uhr
unsere Eierlikdr-Torte
mit einem Kaffee lhrer Wahl
(Espresso, Verlangerter, Melange
oder Cappuccino)
um zusammen nur

7-90

N

.

7

KAFFEESPEZIALITATEN

Espresso 3,10
Espresso Machiato 3,30
Verlingerter 3,60
Cappuccino, Melange 3,80
Franziskaner 4,80

(Melange mit Schlagobers)

Doppelter Espresso 4,20
Hiiferlkaffee 4,90
Latte Macchiato 4,90
HeifSe Schokolade 5,20

DESSERTS
Kaiserschmarrn 12,50 TEE
(enthé&lt Rum, ca. 15 Minuten Zubereitungszeit)
mit Zwetschkenroster und Vanille-Eis
T . Hausgemachter Ingwer Tee 5,50
Bohmische Powidltascherl 8,90 T
Dal]mayr Teespezmhtaten 4,20
mit Mohn oder Butterbrosel
verschiedene Sorten
Waldviertler Mohnnudeln 8,90
_ ) Milch oder Zitronensaft +0,60
mit Zwetschkenroster
Palatschinken 7:50 ALKOHOLISCHE HEISSGETRANKE
2 Stlick, mit Marmelade oder Schokosauce
Topfen- oder Apfelscrudel 5,20 Heifle Schokolade mit Rum  4cl 7,20
mit Vanillesauce + 13,00 Tee mit Rum 4cl 6750
Torte aus der Vitrine 550 Glithwein 5:90
Hausgemachte Sacherschnitte 5,50
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serviert mit Schlagobers
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WEISSWEIN
Griiner Veltliner 1/8 340
Schankwein 1/4 5,80
1/2 9,90
Welschriesling 1/8 5,50
2023, Laithaberg Flasche 30,00
Chardonnay 1/8 5,50
2022, Siidburgenland Flasche 30,00
Pinot Blanc 1/8 550
2023, Laithaberg Flasche 30,00
ROSE
Rosalia DAC 1/8 4,40
2023, Rosaliengebirge 1/4 6,80
1/2 11,90
The Origin of Rose /8 550
2022, Rosaliengebirge Flasche 30,00 SPRITZER
SCHAUMWEIN Weiss oder Rot 0.25 3,90
Kaiserspritzer 0.25 4,50
Prosecco 0. 5,50 .
2022, Italien 0.75 30.00 Sommerspritzer 0,50 4,90
APERITIV
ROTWEIN
. Aperol Spritz 0.25 7,20
Blaufrinkisch /8 3,40 P P
Schankwein 1/4 580 Hugo 0.25 7,20
1/2 9,90 Weichsel Spritz 0.25 7,20
1 i 3 ,50 .
Zwe1gelt Limited 1/ 55 Campari Orange 025 6,90
2021, Laithaberg Flasche 30,00 q
Campari Soda 0,25 5,90
Blaufrinkisch 1/8 5,50 ] P _
Rosalia DAC Flasche = 30,00 Gin Tonic 025 650
2022, Rosaliengebirge MOjitO 0,25 7,20

Cé/“’/”/”#— Cé/ " Alle Aperitivs jeweils nur 5,50

werktags von 17-21 Uhr




RESTAURANT

wrgerhlif

EIGMNER'S FAMILIENTRADITON SEIT 1987

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Apfelsaft , 0,25 3,10
naturtrib + 1,00 & 0,50 5,50
P
Orangensaft FERDL 0,25 3,50
— _ 0,50 5,90
Traubensaft 0,25 3,90
0,50 6,50
Rauch Eistee,
Flasche oy 3,90
Frucade B39
Coke (Zero), Fanta, Flasche 0,33 4,20
Almdudler
Pago Flasche 0,20 4,50
mit Soda/Leitungswasser 0,33 4,90
gespritzt 0,50 5,50
Tonic/Bitter Lemon 0,20 4,50
Red Bull Dose 0,20 5,50
Zitronensaft frisch 0,04 1,00
LIMONADEN
Ingwer-Limette
Pfisich-Zitrone
O,SO S,SO

Ananas-Minze
Erbeer-Salbei

SPIRITUOSEN

Obstschnaps 2cl

Zwetschke, Birne, Marille

Vodka, Whiskey, Gin, 2cl
Jigermeister

Single Malt Whiskey 2cl

WASSER UND JUGENDGETRANKE

Leitungswasser Service/Glas
Soda 0,25

0,50
SOda Zitron 0,25

0,50
Véslauer Flasche 0,33
Mineralwasser Flasche 1,00
Himbeer- oder 0.25
Hollersaft 0,50

Budweiser Helles, 0,20
Radler 033
0,50
Wiener Original 0,20
von Ottakringer 0,33
0,50
Wieselburger, Flasche
Null Komma Josef
Schneider Weisse, Flasche

Ottakringer Dunkles

1,00

2,10
3:90
2,90
4,60
3,10
590
2,90

4,40

BIER

3,90
4,50
5,50

3,60
4,20

5,10

4,50

4,90



